
Osteria al Ritorno

“Il piacere di ritornare insieme“

In caso di allergie e intolleranze rivolgersi al personale specializzato che 
fornirà informazioni sugli allergeni contenuti nelle varie preparazioni.
Al fine di garantire la freschezza dei nostri piatti, alcuni alimenti sono 

surgelati all’origine: per chiarimenti rivolgersi al personale.

Dipinto di Erika Tacchella
www.tacchella.art

IL PERCORSO DELLO CHEF
(Il menù è inteso per tutto il tavolo)

Antipasti a centro tavola...

“Ovi & Sparasi”
Asparagi al burro, spuma all’uovo & Grana Padano

e tartufo nero

Salmone marinato, agretti,
pepe rosa e salsa yogurt

Seppie alla Veneziana (al nero),
lime e polenta di Storo fritta

Tartare di Garronese Veneta, fave&piselli, nocciole
e senape di Digione

Vitello tonnato

Prosciutto Cotto “Branchi”

Stracciatella di burrata

Primo a scelta dal menù per tutto il tavolo

Dolce a fantasia dello Chef

€60 a persona (bevande escluse)



ANTIPASTI

“Ovi & Sparasi”
Asparagi al burro, spuma all’uovo & Grana Padano
e tartufo nero € 14

Salmone marinato, agretti, pepe rosa e salsa yogurt € 15

Vitello tonnato € 14

IMMANCABILE..

Midollo al BBQ con crostone di pane caldo
(circa 20/25 minuti) € 8

DA CONDIVISIONE..

Culaccia di Soave stagionata 18 mesi € 18

Prosciutto Cotto “Branchi” € 18

Selezione di formaggi nazionali e internazionali € 15

Stracciatella di burrata € 6

Giardiniera artigianale € 6

PRIMI PIATTI

Risotto, bruscandoli (luppolo selvatico), taleggio & pepe nero € 16

Spaghettone all’aglio Orsino e bottarga di Muggine € 16

Primo del Giorno secondo umore dello Chef € 14

SECONDI PIATTI

Seppie alla Veneziana (al nero), lime e polenta di Storo fritta € 22

Tartare di Garronese Veneta, fave&piselli, nocciole
e senape di Digione € 20

Coniglio arrosto, la sua salsa, purè di patate e agretti  € 20

Costata di manzo secondo mercato (ca. 1kg)
servita con patate arrosto                                                          €7/hg

PER I PIU’ PICCOLI

Pasta pomodoro/ragù/olio/burro € 10

Pane Nutella € 3

“Ricordi di nonna Romi”
Pane, burro e zucchero € 3

SECONDO STAGIONE

Contorni € 6

Dolci € 7

Acqua € 2

Caffè € 2

Coperto & Pane € 3

www.osteriaalritorno.com

@osteria_al_ritorno
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